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Link do produktu: https://www.wegetarianin.pl/miso-shiro-z-ryzem-bialym-p-1349.html

2 Miso Shiro z ryzem biatym

Cena 31,16 zt

Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Miso Shiro z ryzem biatym 400g

Biate miso ma stodki smak, biaty potysk i elegancki zapach. W poréwnaniu z tradycyjnym miso, przy produkcji biatego miso uzywa sie wiekszej
ilosci kultur Koji (aby roztozy¢ skrobie na cykry proste) i uzywa sie o potowe mniej soli. Czas fermentac;ji jest bardzo kroétki - tylko 7 dni (w
niektérych przypadkach max 2 tygodnie) - co powoduje, ze pasta ma naturalnie stodki smak. Takze soja jest przetwarzana w sposéb wyjatkowy -
pozbawione tuski ziarna gotuje sie w wielokrotnie zmienianej, krystalicznie czystej wodzie co nadaje pascie wyjgtkowy biaty potysk.

Zastosowanie: Miso biate ma delikatny, stodki smak oraz zapach, jest dos¢ geste i mniej stone od pozostatych rodzajéw miso. Doskonata do
stodkich soséw do satatek, zbéz, makarondéw, pasztetéw, warzyw.

Przygotowanie: Niewielka ilos¢ (zaleznie od preferencji smakowych) pasty rozprowadzi¢ w niewielkiej ilosci wody lub potrawy, tak
przygotowany "roztwér" wlac¢ do potrawy i zamieszac.

Sktadniki: Ryz biaty 34%, woda, ziarna soi, s6l morska 6%, syrop ziemniaczany (skrobia ziemniaczana, stéd jeczmienny), Aspergillus Oryzae
(koji).

Wiecej informacji o produkcie na stronie dystrybutora: www.vegamarket.pl

Produkt zawiera soj?.
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