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Kurkuma 100g

Cena 3,99 zt

Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Kurkuma 100g

Kurkuma, podobnie jak szafran, nadaje potrawom piekny zétty kolor. Dlatego nazywana jest niekiedy szafranem indyjskim, od ktérego jest
znacznie tansza. Kurkuma jest byling, z rodziny imbirowatych, ktérg ozdabiajg zétte kwiaty. Nie one jednak sg bazg przyprawy. Otrzymuje sie jg
nie ze stupkéw kwiatowych ale z ktaczy. Ciekawostka jest, ze zanim otrzymamy sproszkowana przyprawe, ktgcza rosliny kurkumy dtugiej
najpierw gotuje sie we wrzatku lub parzy, a dopiero pézniej suszy i poddaje dalszej obrébce. Obok kurkumy dtugiej wystepuje spokrewniona z
nig kurkuma plamista, pochodzgca réwniez z Indii. Jednakze nie jest ona popularna w krajach zachodnich, a na wschodzie ma zastosowanie w
kuchni azjatyckiej oraz do wyrobu perfum. Do krajéw europejskich przyprawa trafita z Indii, gtéwnego jej producenta i eksportera, a takze z Chin,
Indonezji, Bangladeszu, wysp Morza Karaibskiego oraz panstw Ameryki Potudniowej.

W kuchni: Amerykanie z wielkim upodobaniem stosuja ja do przyprawiania gotowanych jaj, majonezéw, omletdw, seréw topionych, satatek

rybnych. W Polsce jest stosowana jako barwnik do koncentratéw spozywczych, masta, satatek, ryzu. Kurkuma nie tylko barwi potrawe, nadaje jej
tez specyficzny zapach podobny do pieprzu i pizma oraz delikatny smak, zblizony do imbiru, lecz nieco tagodniejszy.

Kraj pochodzenia: Indie

Na terenie zaktadu produkcyjnego uzywane sa: jaja, orzechy, soja, mleko, sezam.

W zaktadzie pakowane sa réowniez: sezam, migdaty produkty z dwutlenkiem siarki SO?, produkty zawieraj ?ce gluten, r6?ne
orzechy.
Pomimo do?0?enia wszelkich stara? nie mo?emy w 100% wykluczy? wyst?pienia w produkcie w tych surowcow.
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